
Tartare de bœuf et moelle rôtie - cornichons, câpres,
échalotes, parmesan, os à moelle, servis avec focaccia
et pousses de roquette

Tartare de saumon, simplicité québécoise - Moutarde
de Meaux, poivre des dunes et huile de basilic, servi
avec crostini de focaccia

Pieuvre grillée - Sauce arrabbiata, olives Kalamata,
pommes de terre rattes fondantes et émulsion au
citron

Duo de calmars et crevettes Bang Bang - Servis avec
un trio de sauces : aïoli, marinara et thaï

Crevettes rôties alla ’Nduja - Servies avec un espuma
de patate douce et des copeaux de céleri-rave

Burrata e pomodoro - Tomates ancestrales, burrata,
basilic, vinaigre balsamique et crostini de focaccia

Salade du marché - Mélange printanier (iceberg,
romaine, épinards, roquette), julienne de carottes,
tomates confites et vinaigrette balsamique

Salade Cobb - Mélange printanier (iceberg, romaine,
épinards, roquette), poitrine de poulet grillée au thym,
œuf dur, avocat, céleri, tomates cocktail, cheddar râpé,
sauce ranch et sauce au gorgonzola

Antipasto à partager (pour deux personnes et plus) -
Bruschetta, tomates mozzarella, prosciutto, calmar
frit, focaccia au romarin, mini salade de pieuvre et
pommes de terre fondantes

Potage du jour Potage minestrone blanc - Chou,
carottes, céleri, courgettes,
haricots blancs et bouillon de
légumes

Soupe à l’oignon - Fromage gruyère,
bouillon de bœuf sans gluten

Beef tartare and roasted bone marrow - pickles, capers, shallots, Parmesan,
bone marrow, served with focaccia and arugula sprouts

(100g)   24
(200g)   36

Entrées
Appetizers

Salmon tartare, Québec simplicity - Meaux mustard, dune pepper and basil
oil, served with focaccia crostini

(100g)   19
(200g)   32

Grilled octopus - Arrabbiata sauce, Kalamata olives, tender fingerling
potatoes and lemon emulsion

21

Bang Bang calamari and shrimp duo - Served with a trio of sauces: aioli,
marinara and Thai

20

Roasted shrimp alla ’Nduja - Served with sweet potato espuma and celery
root chips

25

Burrata e pomodoro - Heirloom tomatoes, burrata, basil, balsamic vinegar
and focaccia crostini

20

Salade césar - Salade romaine, bacon de prosciutto,
sauce César, câpres et parmesan
Classic Caesar salad - Romaine lettuce, prosciutto bacon, Caesar dressing,
capers and Parmesan

15

Extra poulet grillé – grilled chicken
Extra saumon – salmon

+15
+15

Market Salad - Spring mix (iceberg, romaine, spinach, arugula), julienned
carrots, sun-dried tomatoes and balsamic vinaigrette

13

Cobb salad - Spring mix (iceberg, romaine, spinach, arugula), thyme-grilled
chicken breast, hard-boiled egg, avocado, celery, cherry tomatoes, shredded
cheddar, ranch dressing and gorgonzola sauce

26

Antipasto to share (for two or more people) - Bruschetta, tomato
mozzarella, prosciutto, fried calamari, rosemary focaccia, mini octopus
salad and tender potatoes

70

*Option pain sans gluten disponible / Gluten-free bread option available

*Option pain sans gluten disponible / Gluten-free bread option available
*Option 200g avec frites ou salade verte / 200g option with fries or green salad

Soup of the day
12

White minestrone soup - Cabbage, carrots, celery,
zucchini, white beans and vegetable broth

15

French onion soup - Gruyère cheese, gluten-free
beef broth

16

Potages
Soups

*Option sans gluten disponible / Gluten-free option available

27Burger La Piazza - Pain brioché,
laitue, tomate, fromage cheddar
fort, bacon et sauce maison
La Piazza Burger - Brioche bun, lettuce, tomato,
sharp cheddar cheese, bacon and house sauce

23Club sandwich – poulet de notre
rôtisserie
Club sandwich – Chicken from our rotisserie

Wrap – poitrine de poulet
croustillant, provolone, aubergine
marinée, tomate, salade et piments
forts
Wrap – Crispy chicken breast, provolone, marinated
eggplant, tomato, lettuce, and hot peppers

22

Nos sandwichs sont servis avec votre choix de frites ou salade
Our sandwiches are served with your choice of fries or salad

Sandwichs
Sandwiches

*Option sans gluten disponible

*Option truffe +4$ /  Truffle option +$4
*Option 200g avec frites ou salade verte / 200g option with fries or green salad



Pâtes
Pasta

Linguine carbonara - Guanciale,
œuf et pecorino romano
Linguine carbonara - Guanciale, egg and pecorino
romano

29

Poulet à la milanaise et spaghettis
aglio e olio
Chicken Milanese and spaghetti aglio e olio

29

Bucatini alla vongole - Palourdes
fraîches, ail, persil et huile 
d'olive
Bucatini alla vongole - Fresh clams, garlic, parsley
and olive oil

29

Mezzi-Rigatoni alla calabrese -
Saucisse ’Nduja, sauce tomate
Mezzi-Rigatoni alla calabrese - ’Nduja sausage,
tomato sauce

26Spaghetti et tomates basilic
Spaghetti and tomatoes basil

23

*Des pâtes sans gluten sont
disponibles
*Gluten-free pasta are available

Lasagne à la bolognaise
déconstruite - Sauce à la viande,
sauce béchamel, fromage
mozzarella râpé
Deconstructed bolognese lasagna - Meat sauce,
béchamel sauce, shredded mozzarella cheese

27

Risotto aux épinards, tomates
cerises semi-séchées, ricotta et
pousses de roquette
Risotto with spinach, semi-dried cherry tomatoes,
ricotta, and arugula sprouts

35

Plats principaux
Main courses

Filet mignon de bœuf AAA 7 oz - Servi
avec légumes, purée du jour et une
sauce au choix : poivre vert,
gorgonzola ou vin rouge balsamique
AAA 7 oz Beef Tenderloin - Served with vegetables,
mashed potatoes of the day and your choice of
sauce: green peppercorn sauce, gorgonzola sauce
or balsamic red wine sauce

58

Escalope de veau piccata - Sauce
citron et câpres, accompagnée d'une
compote de tomates cerises et
d'asperges grillées
Veal Piccata - Lemon and caper sauce, served with
a cherry tomato compote and grilled asparagus

39

Filet de bœuf Rossini, foie gras de
canard poêlé à notre façon - Avec
une sauce au Madère et purée de
pommes de terre à la truffe
Beef filet Rossini, pan-seared duck foie gras - With
a Madeira sauce and truffle mashed potatoes

75

Carré d'agneau à la
méditerranéenne - En croûte
d'herbes et d'olives, servi avec un jus
au romarin
Mediterranean-style Rack of Lamb - Coated with
herbs and olives, served with a rosemary jus

47

Bar rayé - Avec légumes confits,
polenta moelleuse et crème d'herbes
Striped Bass - With confit vegetables, creamy
polenta and herb cream

45

Médaillon de saumon et mousseline de
crevette en manteau de zucchini et
beurre blanc - Servis avec polenta
crémeuse au mascarpone et zeste de
citron, tombée de jeunes épinards et
petits pois au beurre et menthe fraîche
Salmon Medallion and Shrimp Mousseline in
Zucchini Coat with White Butter Sauce - Served
with creamy mascarpone polenta and lemon zest,
sautéed young spinach and buttered peas with
fresh mint

38

Les à-côtés
The sides

Écrasé de pommes de terre
au mascarpone et citron
confit

13

Mashed Potatoes with Mascarpone
and Candied Lemon

Légumes grillés au four -
Avec une réduction de
vinaigre balsamique

9

Roasted Grilled Vegetables - With a
balsamic reduction

Asperges au parmesan 9
Asparagus with Parmesan

Poêlée de rapinis 
sautés

11

Sautéed Rapini

Frites 9
Fries

Purée de pommes de 
terre

9

Mashed Potatoes

Champignons rôtis 9

Roasted Mushrooms
Salade verte

9

Green Salad

Nos poké bowls sont servis avec : edamames, concombres, avocat, carottes, nori, radis, échalote verte, galette de riz calrose,
ciboulette et vinaigrette style wafu

All our poke bowls are served with: edamame, cucumber, avocado, carrots, nori, radish, green onion, calrose rice cake, chives, and wafu-style vinaigrette

27Poké au saumon en cubes
Salmon poke - Diced salmon and crispy noodles

28Poké thon
Tuna poke

26Poké tofu - Tofu mariné et grillé
Tofu poke - Marinated and grilled tofu

Poke bowl
Poke Bowl



Pizza Margherita -Sauce tomate, fior di latte et
basilic

Pizza pepperoni - Sauce tomate, pepperoni et fromage
mozzarella

Pizza Frutti di Mare - Sauce tomate, béchamel,
crevettes de Matane, palourdes, bébés pétoncles,
mozzarella

Pizza végétarienne - Sauce tomate, poivrons,
champignons, olives noires et fromage mozzarella

Pizza toute garnie - Sauce tomate, pepperoni,
champignons, poivrons et fromage mozzarella

Pizza Prosciutto e Rucola - Sauce tomate, prosciutto,
roquette et burrata

Pizza Calabrese - Sauce tomate, saucisse N’duja,
mozzarella, saucisse calabraise

Pizzas
Pizzas

Margherita pizza - Tomato sauce, fior di latte and basil

25

Pepperoni pizza - Tomato sauce, pepperoni and mozzarella cheese

23

Frutti di Mare Pizza - Tomato sauce, béchamel, Matane shrimp, clams, baby
scallops, mozzarella

29

Vegetarian pizza - Tomato sauce, peppers, mushrooms, black olives and
mozzarella cheese

25

All-dressed pizza - Tomato sauce, pepperoni, mushrooms, peppers and
mozzarella cheese

25

Prosciutto e Rucola Pizza - Tomato sauce, prosciutto, arugula and burrata

34

30



Tiramisu - Déstructuré avec un biscuit croustillant
et une mousse aérienne

Gâteau végan choco-dattes

Crème brûlée au sirop d'érable

DESSERTS
DESSERTS

Tiramisu - Deconstructed with a crispy biscuit and airy mousse

16

Fondant au chocolat - Servi avec une glace vanille et
des noisettes caramélisées
Chocolate Fondant - Served with vanilla ice cream and caramelized
hazelnuts

18

Tarte au citron - Servie avec un crumble noisette, des
fleurs de sel et un sorbet limoncello-basilic
Lemon Tart - Served with a hazelnut crumble, fleur de sel and a limoncello-
basil sorbet

17

Vegan Chocolate-Date Cake

15

Cannoli revisités au chocolat blanc - Fourrés à la
ricotta et éclats de pistaches, accompagnés d'une
compotée d'oranges
White Chocolate Cannoli Revisited - Stuffed with ricotta and pistachio
chunks, served with an orange compote

16

Maple Syrup Crème Brûlée
15


