
Tartare de bœuf – cornichons, câpres et échalotes
françaises servi avec croûtons
Beef tartare – made with pickles, capers and French shallots, served with
croutons

(100g)   18
(200g)   34

Tartare de saumon en duo – grenade, concombres,
lime et saumon fumé – oignons rouges marinés et Fior
di latte servis avec croûtons
Salmon tartare duo – pomegranate, cucumbers, lime, and smoked salmon –
marinated red onions and Fior di latte served with croutons

(100g)   16
(200g)   30

Pieuvre grillée – sauce arrabiata, olives Kalamata,
pommes de terre rattes bouillies et émulsion de
citron et huile d’olive
Grilled octopus – arrabiata sauce, Kalamata olives, boiled rattes potatoes,
and a lemon and olive oil emulsion

20

Thon – servi avec foccacia, caponata et pesto de
basilic
Tuna – served with focaccia, caponata, and basil pesto

19

Duo de calmars frits – sauce aïoli provençale
Fried calamari duo – Provençal aioli sauce

18

Salade césar classique
Classic Caesar salad

14

Extra poulet grillé – grilled chicken
Extra saumon – salmon

+15
+15

Salade du marché – tomates confites, romaine,
épinards, iceberg, roquette, julienne de carottes et
vinaigrette balsamique
Market salad – candied tomatoes, romaine, spinach, iceberg, arugula,
julienne carrots and balsamic vinaigrette

12

Assiette de fromages
Cheese platter

20

Assiette de charcuteries
Charcuterie platter

20

Antipasto du Chef pour deux – prosciutto, cacciatore,
soppressata, camembert, fromage Cathedral,
grissini, crevettes et foccacia
Chef's antipasto for two – prosciutto, cacciatore, soppressata, camembert,
Cathedral cheese, grissini, shrimp, and focaccia

70

Entrées
Appetizers

Potage du jour
Soup of the day

10 Velouté de pois verts – avec
pancetta croustillante
Green pea velouté – served with crispy pancetta

16 Potage minestrone
Minestrone soup

12

Soupe à l’oignon
French onion soup

15

Potages
Soups

Nos poke bowl sont servis avec edamames, ananas, concombres, daikon, carottes, riz calrose, mayonnaise épicée et sauce thaï
Our poke bowls are served with edamame, pineapple, cucumber, daikon, carrots, calrose rice, spicy mayonnaise and Thai sauce

25Crevettes thaï
Thai shrimps

25Sashimi de saumon
Salmon sashimi

27Tataki de thon
Tuna tataki

Poke bowl
Poke Bowl

26Burger La Piazza – provolone,
mayonnaise au pesto, roquette et
tomates séchées
La Piazza Burger – provolone, pesto mayonnaise,
arugula and candied tomatoes

22Club sandwich – poulet de notre
rôtisserie
Club sandwich – chicken from our rotisserie

Wrap – poitrine de poulet
croustillant, provolone, aubergine
marinée, tomate, salade et piments
forts
Wrap – crispy chicken breast, provolone,
marinated eggplant, tomato, lettuce, and hot
peppers

21

Nos sandwichs sont servis avec votre choix de frites ou salade
Our sandwiches are served with your choice of fries or salad

Sandwichs
Sandwiches



Pâtes
Pasta

Poulet à la milanaise et pappardelle
Chicken Milanese with pappardelle

28

Rigatoni al ragu – ragout de palette
de bœuf cuit 24h
Rigatoni al ragu – beef chuck ragout cooked 24h

28

Lasagne à la bolognaise
Lasagne bolognese

26
Spaghetti tomate et basilic*
Spaghetti with tomato and basil*

22

Linguini alla carbonara –  
guanciale, œuf et parmesan
Linguini alla carbonara – guanciale, egg and
Parmesan

27

Risotto aux champignons, truffes
noires râpées
Mushroom risotto with grated black truffles

35

Pâtes du jour
Pasta of the day

26

*Des pennes sans gluten sont disponibles
*Gluten-free penne are available

Plats principaux
Main courses

Plat du jour
Meal of the day

PM

Escalope de veau au marsala et
champignons – servie avec polenta
croustillante et rapini 
Veal escalope with Marsala and mushrooms –  
served with crispy polenta and rapini

35

Filet mignon de bœuf AAA 8 oz –
avec légumes du jour et pommes
de terre
Beef tenderloin AAA 8 oz – with vegetables of
the day and potatoes

50

Sauce au poivre vert – Green peppercorn sauce
Sauce gorgonzola – Gorgonzola sauce
Sauce au vin rouge et balsamique – Red wine
and balsamic sauce

Flétan canadien en saltimbocca –
broccolini, velouté de poisson aux
palourdes
Canadian halibut saltimbocca – served with
broccolini and clam fish velouté

45

Bar rayé canadien Première Nation –
ragout de haricots à la Corse, jus de
homard à l’anis, riz sauvage soufflé
First Nations Canadian striped bass – served with
Corsican bean ragout, anise lobster jus, and puffed
wild rice

40

Poitrine de poulet primavera
Primavera chicken breast

30

Pizzas
Pizza

Margherita – sauce tomate, parmesan, Fior di latte,
basilic et huile d’olive
Margherita – tomato sauce, Parmesan, Fior di latte, basil, and olive oil

24

Pepperoni et fromage – sauce tomate, pepperoni et
mozzarella
Pepperoni and cheese – tomato sauce, pepperoni, and mozzarella

22

Végétarienne – sauce tomate, poivrons, champignons,
mozzarella, olives noires et roquette
Vegetarian - tomato sauce, bell peppers, mushrooms, mozzarella, black
olives, and arugula

24

Quatre fromages – sauce tomate, mozzarella,
parmesan, gorgonzola et chèvre 
Four cheese – tomato sauce, mozzarella, Parmesan, Gorgonzola, and goat
cheese

25

Mortadelle – sauce tomate, pommes de terre,
caciocavallo fumé, pistaches, mortadelle et crème de
pistache
Mortadella – tomato sauce, potatoes, smoked caciocavallo cheese,
pistachios, mortadella, and pistachio cream

26

Toute garnie – sauce tomate, saucisses calabrese,
poivrons, champignons et mozzarella
All-dressed – tomato sauce, Calabrese sausage, bell peppers, mushrooms,
and mozzarella

24

Focaccia – huile d’olive, ail, romarin et parmesan
Focaccia – olive oil, garlic, rosemary, and Parmesan

20

Les à-côtés
The sides

Asperges au parmesan ou
nature (5)

9

Asparagus with Parmesan or plain (5)

Ratatouille niçoise 9
Niçoise ratatouille

Poêlée de champignons
rôtis

8

Sautéed roasted mushrooms

Poêlée de rapini 9
Sautéed rapini

Pommes de terre frites 7
French fries

Pommes de terre grelots
ail et romarin

7

Baby potatoes with garlic and
rosemaryPurée de pommes de terre 7

Mashed potatoes



Assiette de fruits de saison et biscottis
Plate of seasonal fruits and biscottis

9

Cannoli à la ricotta et pistaches
Ricotta and pistachio cannoli

12

Crème brûlée à l’amaretto
Amaretto crème brûlée

13

Tarte au citron meringuée
Lemon meringue pie

13

Gâteau au chocolat et dattes 
Chocolate and date cake

14

Nougat glacé aux amandes et pistaches, coulis de
framboises
Iced almond and pistachio nougat with raspberry coulis

13

Gelato au choix
Gelato of your choice

9

Gâteau au fromage façon tiramisu
Tiramisu-style cheesecake

13

Dessert du jour
Dessert of the day

10

Desserts
Desserts


