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Vestiaire inclus

gl

Musiciens sur
place

[
/|
{
\\

Wy
Ty

\
b,

SHERATON
Laval Hotel
Pourréserver:

Par téléphone : 450 687-2440
En ligne : restolapiazza.com

Ambiance et
décor des
fétes

Mernu buyjet du
TEMPS DES FETES

Les vendredis et samedis | Du 23 novembre au 21 décembre 2024
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gratuit

La Piazza

RISTORANTE
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La Piazza

RISTORANTE

Mern buyjet du
TEMPS DES FETES

Les vendredis et samedis | Du 23 novembre au 21 décembre 2024

Prix par personne: 129 $ | Taxes et services en sus
Duo de musiciens sur place | Vestiaire inclus

\ Potages Antipasto sur planche de bois
Potage du jour Crodtons variés et pain grillé, bruschetta de tomates,
m._,____,_,/ tapenade d'olives noires, houmous aux pistaches,

Potage minestrone aux tomates i : il :
poivrons rouges, olives marinées, charcuteries

italiennes, légumes grillés, focaccia aux herbes, noix
assorties et huiles aromatisées, rillettes de canard et
Bocconcini, fior di latte, mozzarina, ricotta, tuma paté de foie, couronne de pain farcie

Station de Mozzarella Saputo

Buffet froid

Légumes croquants et trempettes Salade de carottes roties au curcuma, Duo de calmars et aioli

coriandre et pignons de pin

Variété de salades, condiments et Salade de chou a l'asiatique

vinaigrettes Salade deriz et thon fagon poke bowl Cocktail de crevettes, mayonnaise cajun
Sushi japonais, sauce soya, gingembre et Salade nigoise au thon émietté Salade de fusilli, pesto, bocconcini, olives
CEEED Salade de crevettes grillées a la mangue, Kalamata, tomates séchées

Salade de pommes de terreala jalapenos marinés, ciboulette

Pieuvre grillée a 'orange sanguine,
Saumon fumé au gin, citron, capres et balsamique et persil italien
oignons rouges

piémontaise

Notre table chaude Station de découpage

Fazzolettiricotta, sauce crémeuse au gorgonzola, coulis de roquette Poulet du Québec réti a 'estragon et citron

Gnocchi au pesto de pistache, tomates séchées et bébé épinards Gigot d'agneau roti aux herbes, jus de viande au
romarin

Risotto a la courge et sauge

Joue de beeuf braisée a la milanaise et gremolata

Station de fromage

Fricassée de pintade forestiere, mascarpone et romarin o : " . .
Sélection de fromages, pain, crodtons, noix, fruits

Paella de poissons et fruits de mer au safran séchés et raisins

Gratin de pommes de terre au fromage pacifique rock

Légumes du chef

Laval Hotel

Pourréserver:

Par téléphone : 450 687-2440
En ligne: restolapiazza.com
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Les vendredis et samedis | Du 23 novembre au 21 décembre 2024

e Suite dumenu

IR =
lable dnote
DU TEMPS DES FETES

Choixd'unrepas

Tournedos de veau aux trompettes des Maures, jus corsé a l'ail noir, noisettes torréfiées

Ou

Morue d’Islande rotie aux moules et chorizo, salicorne marinée

Sation dessert

Tiramisu maison Gateaux du temps des fétes Assortiments de biscuits
Fontaine au chocolat, fruits frais et Tartes aux fruits Salade de fruits
DoV Mini patisseries Et beaucoup plus

Mini verrines e

Blches du temps des fétes
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SHERATON

Laval Hotel

Pourréserver:

Par téléphone : 450 687-2440
En ligne: restolapiazza.com



