
Brunch Gastronomique

POTAGES ANTIPASTO SUR PLANCHE DE BOIS

BUFFET FROID

MERCREDI 25 DÉCEMBRE 2024 & MERCREDI 1ᵉʳ  JANVIER 2025 -  1 1  h 30

Prix par personne : 159 $ | Prix par enfant de 4 à 11 ans : 79.50 $ 
Mimosa offert à l’arrivée | Duo de musiciens sur place

Vestiaire inclus | Taxes et services en sus

POUR RÉSERVER :

Par téléphone : 450 687-2440
En ligne : restolapiazza.com

Crème de panais à l’érable et
poivre noir

Potage minestrone aux
tomates

Croûtons variés et pain grillé, bruschetta de tomates, tapenade d’olives noires,
houmous aux pistaches, poivrons rouges, olives marinées, charcuteries italiennes,
légumes grillés, focaccia aux herbes, noix assorties et huiles aromatisées, rillettes
de canard, pâté de foie et foie gras torchon du chef, figues confites

Légumes croquants et trempettes

Variété de salades, condiments et
vinaigrettes

Sushi japonais, sauce soya,
gingembre et wasabi

Salade de couscous méditerranéen
Pois chiches, olives Kalamata, feta,
tomates et câpres

Salade de chou kale, vinaigrette à
l’érable, pomme verte et pacanes
caramélisées

Saumon fumé au gin, citron, câpres
et oignons rouges

Duo de calmars

Salade de haricots verts, amandes
effilées, moutarde de Meaux et
tomates cerises

Cocktail de crevettes, sauce cocktail
à la vodka

Salade d’orzo aux crevettes
nordiques et ikura, céleri, persil,
poivron, dijonnaise crémeuse

Pieuvre grillée au chorizo

STATION DE
MOZZARELLA SAPUTO
Bocconcini, fior di latte, mozzarina,
ricotta, tuma

Dinde de Noël rôtie, sauce aux
canneberges

Jambon du Québec à l’érable

STATION DE
DÉCOUPAGE

STATION POKE BOWL
Riz à sushi, ananas, edamame,
concombre, daikon, carottes,
mayonnaise épicée, sauce thaï, thon
rouge et saumon



Brunch Gastronomique
MERCREDI 25 DÉCEMBRE 2024 & MERCREDI 1ᵉʳ  JANVIER 2025 -  1 1  h 30

Suite du menu

POUR RÉSERVER :

Par téléphone : 450 687-2440
En ligne : restolapiazza.com

Lotte à l’américaine, jardinière de
légumes tournés à l’ancienne

Bœuf braisé à la flamande
Bière, pain d’épices et Dijon

Moules poulette à l’estragon

Pommes de terre farcies à la ricotta

Confit de légumes byaldi

Orecchiette aux crevettes et
pancetta, brocolini

Cavatelli au mélange de
champignons, épinards, mozzarina

Risotto au jarret de veau confit

NOTRE TABLE CHAUDE

Œufs bénédictine classiques au
saumon fumé, hollandaise
traditionnelle

Sandwich de gaufre au poulet frit,
mayonnaise cajun

Bacon et saucisses

Pommes de terre déjeuner

Fèves au lard

Crêpes et pain doré

Poutine au porc effiloché BBQ

STATION PETIT-
DÉJEUNER DES FÊTES

STATION DESSERT
Tiramisu maison

Fontaines au chocolat, fruits frais et
guimauves

Mini verrines

Gâteaux de Noël

Tartes aux fruits

Bûches du temps des fêtes

Cannoli du chef

Mini pâtisseries

Panettone

Mini beignes

Bonbons

Assortiment de biscuits de Noël

Salade de fruits

Et beaucoup plus

Yogourt grec

Granola et fruits secs

Mélange de fruits rouges

STATION PETIT-
DÉJEUNER SANTÉ

STATION DE FROMAGES
Sélection de fromage, pain,
croutons, noix, fruits séchés et
raisins


